
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

  

  

   

         

 

 

和歌山県スクールアップ事業の取組を活用させて頂き、地元出身(伊都高等学校出身)のレストランシェフ 

原田氏の監修による製品誕生。フルーツケーキ・ドレッシング・ピクルスは、学校と地元農家さんの協力

や地域産業を活用した学校製品を作ろうというコンセプトからできあがったものです。運営協議会委員の

方や共育コミュニティの皆さんからのアドバイスや想いが詰まった製品です。今後、きのかわ支援学校オ

リジナル製品を地域や県にアピールしていきたいです。 

 

 

 

 

 

 

校長だより 
きのかわ 

Ｒ４・１１ 

№７ 

天候にも恵まれ１１月１１日(金)「高野口マルシェ」を無事開催す

ることができました。地域の人たちは、２５０人を超すほどの大盛

況で、本校の作業製品(新商品も含む)以外にも、作業所、地域農

家、紀北農芸高校等の野菜や製品の販売には、新鮮・安い・安全を 

モットーに販売をしました。橋本市教育委員会の方、JAの方、学校

運営協議会委員の方等もお越し頂き、生徒の活躍ぶりを応援下さい

ました。 

コラボ・カフェ～きのかわ支援学校・伊都中央高校～ 

新製品 

伊都中央高等学校の生徒と本校のマルシェ委員会

のメンバーは、数回に渡り交流をしながら絆を深

めカフェ開催実現に向けて取組みました。フルー

ツケーキの出来映えもよく、全員自信満々でした

た。 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


